
KLASA 1Kg – PROCESY TECHNOLOGICZNE 

27-30.IV.2020 

W tym tygodniu należy przypomnieć sobie zasady gotowania warzyw zabarwio-

nych karotenem i betalainami. W części praktycznej wykonujecie – każdy indy-

widualnie, ćwiczenie marchew glazurowana i buraczki zasmażane. Zdjęcie po-

trawy wraz z wykazem rodzaju obróbki wstępnej i cieplnej zastosowanej w ćwi-

czeniach oraz odpowiedzi na podsumowanie ćwiczeń przesyłamy do 05 maja 

2020 do godz. 1030. Mam do Was prośbę – przysyłajcie czytelne prace. 

UWAGA 12-go maja o godz. 900 napiszemy zdalną pracę klasową z działu mleko 

i jaja. W tym czasie konieczny będzie dla Was dostęp do komputera, tabletu lub 

smartfonu z dostępem do Internetu i dużo wiadomości w głowie       

 

 



 

Owocnej pracy       


