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1. Prosze zapoznad sie z tematem Potrawy z jaj smazonych
-rozdz. 11.5.2 (1 godz. lekcyjna) wg schematu:
» rodzaje potraw
» rodzaj ttuszczu do smazenia potraw z jaj
» charakterystyka i sposdb wykonania tych potraw
» zastosowanie i sposdb podania

2. Wykorzystanie wtasciwosci jaj w gastronomii (2 godz. lekcyjne) wg
schematu:
» wiasciwosci wigzace jaj (rozdz. 11.5.2)
» wiasciwosci zageszczajace jaj (rozdz. 11.5.4)
» wiasciwosci spulchniajace jaj (rozdz. 11.5.5)
» wtasciwosci emulgujace jaj (rozdz. 11.5.6)

PRACA DOMOWA

1. Na rysunku pokazano smazenie jaj. Ktéry z rysunkdw przedstawia
prawidtowe zachowanie przy smazeniu jaj? Odpowiedz uzasadnij.
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2. Jakie nazwy potraw kryjg sie w nazwiskach z ponizszych wizytowek.

Odczytaj je i opisz krotko cechy charakterystyczne tej potrawy.
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Tematy, rozwigzanie prosze zapisa¢ w zeszycie przedmiotowym i kopie
(zdjecie) odesta¢ na mdj adres mailowy anna.mucha@witrema.pl do dnia
03.1V.2020 podajac swoje imie i nazwisko.
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