KLASA 1Kg — PROCESY TECHNOLOGICZNE
15-17.1V.2020

Swieta, $wieta i po $wietach, wracamy do e-nauki. Zakoniczyliémy teorie
z mleka i jaj i po powrocie do szkoty napiszemy prace klasowa @
Teraz krétkie podsumowanie prac z poprzednich sesji:

1. ROZSYPANKA LITEROWA — wykonana poprawnie, cho¢ nie wszyscy
przestali rozsypanke z wykres$lonymi wyrazeniami. Byly rowniez
prace, w ktérych hasto gtéwne byto zte @ Bardzo krotko
charakteryzowaliscie rodzaje dezynfekcji jaj. Sposoby rozdrabniania
— poprawnie wykonane @

2. OPIS RYSUNKOW - poprawny rysunek to A, wiekszoé¢ z Was
poprawnie wyjasnifa, dlaczego rysunek B przedstawia niewtasciwy

sposdb wykonania jajecznicy @

3. REBUSY-WIZYTOWKI — poprawnie odczytaliscie nazwy potraw
ukrywajgce sie w nazwiskach @, ale nie potrafiliscie wyjasnic jakie
cechy, wtasciwosci jaj wykorzystano do otrzymania danej potrawy

@

OBECNY TEMAT — 2 godz. lekcyjne

1. Analiza sposobu wykonania sosu pesto do spaghetti.
Z normatywem surowcowym mozecie zapozna¢ sie w podreczniku
w dziale przyprawy roslinne.
Po zapoznaniu sie z normatywem nalezy (mozesz potrawe wykona¢ w
domu):
» wypisac¢ jaki rodzaj obrdébki wstepnej nalezy wykona¢ w tym
¢wiczeniu, np.:
e czosnek — obieranie obrdbka wstepna brudna
e rozdrabnianie —obrébka wstepna czysta w prasce do czosnku
lub rozdrabnianie na desce koloru zielonego
» wypisa¢ rodzaj obrébki cieplnej jakg nalezy zastosowaé w tym
¢wiczeniu
» jak podasz potrawe (naczynia i sztuéce)
PRACA DOMOWA
Prace prosze odesta¢c w formie fotokopii na mdj adres mailowy

anna.mucha@witrema.pl w terminie do dnia 22.IV.2020 podajgc swoje
imie i nazwisko. Prace przestane po tym czasie NIE BEDA oceniane.

Owocnej pracy @
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