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KARTA PRACY

TEMAT: CHARAKTERYSTYKA WARZYW NIESKLASYFIKOWANYCH

Zadanie 1.

Scharakteryzuj wybrane warzywa niesklasyfikowane. Uzupełnij tabelę. 

Warzywo Pochodzenie Występowanie Cechy 
charakterystyczne 

Wartość 
odżywcza Zastosowanie Ciekawostki

fenkuł

karczoch

szparagi

kukurydza

rabarbar 
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Zadanie 2.

Omów obróbkę wstępną dwóch wybranych warzyw niesklasyfikowanych. 

Zadanie 3.

Podaj nazwę potrawy, która zawiera co najmniej dwa rodzaje warzyw niesklasyfikowanych. Wymień pozostałe jej 
składniki i podaj, jaki rodzaj obróbki został wobec nich zastosowany. 


