KLASA 2M — PROCESY TECHNOLOGICZNE
25-29.V.2020

Osoby, ktérym nie udato sie napisac pracy klasowej z drobiu prosze o zalogowa-
nie sie we wtorek o godz. 13%° na platforme Quizizz. Pietnascie minut predzej
prosze o kontakt telefoniczny w celu otrzymania kodu do sprawdzianu.

Czesc teoretyczna
Realizujemy nadal teorie z ryb.

1. Obrébka wstepna owocow morza.
W tym temacie nalezy zwrdci¢ uwage na sposdb zabijania owocdw morza
oraz to, ze w Polsce wiekszos¢ tego surowca wystepuje w postaci mrozo-
nej, po obrdbce cieplne;.

2. Sporzqdzanie rybnej masy mielone;.
Temat bardzo podobny do mas mielonych ze zwierzat rzeznych i drobiu,
wiec nie sprawi Wam trudnosci.

Czesc praktyczna

W czesci praktycznej z okazji Dnia Dziecka, wykorzystujgc zasoby Inter-
netu, odszukajcie interesujgca recepture gastronomiczng na dowolne cia-
steczka, z dowolnego rodzaju ciasta.

Adres URL strony, normatyw surowcowy i zdjecie Waszego wyrobu (moze
by¢ razem z Waszym wizerunkiem na dowdd, ze to jest Wasz) wysytacie
na adres anna.mucha@witrema.pl do 31-go maja godz. 20°°.

Zycze Wam z tej okazji mitej zabawy, goéry prezentéw i smacznego cia-

steczka @)

Kto jeszcze nie uruchomit linku i nie dodat sie do wirtualnej klasy, to uaktualniony
https://quizizz.com/join?class=A509617. Przy rejestracji podajecie SWOJ adres
mailowy, utatwi nam to w przysztosci kontakt w zwigzku ze sprawdzianami czy

¢wiczeniami. Nawet jak juz bedziemy w szkole. Dziekuje @ Link bedzie aktywny
10 dni.

UWAGA!! WAZNA INFORMACJA

Osoby, ktére posiadajg ksiazki z biblioteki szkolnej, prosze o przyniesienie jej do szkoty i pozostawie-
nie na portierni wraz z zataczong kartka z informacjq zawierajacg imie i nazwisko oraz klase.
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