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Kochani!

W tym tygodniu, prosze wykonac¢ namiastke zadania egzaminacyjnego — paszte-
ciki krucho-drozdzowe z farszem pieczarkowym str. 169.

Na egzaminie do pasztecikdw przygotowuje sie jeszcze barszcz czysty czerwony,
co stanowi juz positek. Jezeli ktos jest chetny, moze go przygotowaé — str. 61
(w szkole tak bysmy robili). Prosze zwrdci¢ uwage na sposéb przygotowania cia-
sta, drozdze nalezy rozkruszy¢ i wymieszaé ze Smietang, a dalej postepowac jak
z ciastem kruchym. Paszteciki uktada¢ w odstepach, bedga rosty.

Zdjecia i wnioski z pracy przesytamy do 15-go maja do godz. 16°°.

W czesci teoretycznej powtarzamy materiaf rozdziat 12 dotyczacy drobiu i w na-
stepnym tygodniu napiszemy ostatnig prace klasowg w tym roku. Termin podam
pozniej. A przy tej okazji wszystkich prosze o uruchomienie linku
https://quizizz.com/join?class=E792868 ze swojego adresu mailowego, czym do-
piszecie sie do wirtualnej klasy, co utatwi nam w przysztosci kontakt w zwigzku

ze sprawdzianami czy ¢wiczeniami. Dziekuje @
Biezgcy temat to Ocena swiezosci owocow morza.

Nalezy znac¢ rodzaje owocdw morza, jakie sg oznaki Swiezosci zywych i jak po-
winny wyglagdac¢ po obrdbce cieplne,;.

Bardzo wazng i istotng rzeczg jest jak poprawnie odczytywad rozmiar krewetek,
ktére kupujemy w sklepie.

Podsumowanie pracy klasowej kazdy z Was widziat po jej zakoriczeniu, oceny sg
wpisane w e-dzienniku. Szkoda, ze niektdrym nie udato sie uzyskaé oceny pozy-
tywnej. Prosze szczegdlnie te osoby, o doktadniejsze przygotowanie do pracy
z drobiu.
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