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Drodzy Uczniowie,

prosze o zapoznanie sie z rozdziatem 17.2 Gastronomiczne urzgdzenia
chtodnicze (technologiczne, ekspozycyjne oraz zasady przechowywania
zywnosci w tych urzgdzeniach) oraz o odpowiedz na nastepujgce pytania:

v Wyjasnij pojecie i znaczenie taficucha chtodniczego
v’ Sformutuj zasady wtasciwej eksploatacji urzadzef ch’rodniczych

W razie jakichkolwiek watpliwosci prosze o kontakt:
monika.sereja.czekalska@interia.pl

Niech moc bedzie z Wami #
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