Witam Wszystkich bardzo serdecznie.
W celu sprawdzenia Waszych wiadomosci z dziatu serwowania potraw, prosze odpowiedzie¢
na nastepujgce pytania. Wasze prace prosze przesta¢ na moj adres aga.markus@onet.pl do

01.05.2020r. W tytule prosze wpisa¢ serwowanie dan, podac¢ imie nazwisko i ktora klasa.
Utatwi mi to odnalezienie waszych prac. Zycze owocnej pracy. Pozdrawiam.

Sprawdzian wiadomosci - serwowanie dan pyt 1-15

1.Prosze uzupetni¢ wypowiedz:

Poniewaz stanowig wstep przed kolejnymi daniami muszg spetniaé okreslone wymagania:
a)

b)

c)

d)

2.Wmien surowce ktdrych uzywa sie do przygotowania przekasek:

4.Wymien naczynia i sztuéce do podawania przystawek wyporcjowanych:
a) zastawa —

b) sztuéce —
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6. Wymien rodzaje zup:

a) d)
b) e)
c) f)
d) g)
e)

7.Wymien techniki podawania zup:

Jest to metoda —

b) jednoporcjowo zupy Podaje SI€ W......cecceeereervecieieenie e

Jest to metoda —

8. Omoéw w czym i jak mozna podac zupe rakowa.

11.Wymien elementy dania zasadniczego:
a)
b)

c)



12. Wymien kolejnos¢ ustawiania zastawy stotowe]j do dan zasadniczych uwzgledniajgc
metode obstugi.

13. Omow zasady ustawiania dodatkow do dan zasadniczych.

14. Do podanych deseréw prosze dobra¢ wtasciwg zastawe stotowg;
a)desery ciepte, torty, ciasta —

b) satatki owocowe, galaretki —

c) sorbety, galaretki —

d) kawa mrozona —

e) owoce podawane w catosci —

f) desery wykorniczone(polane) sosami —

15. Ktére z wymienionych czynnosci wykona kelner z prawej a ktore z lewej strony
konsumenta.

- uzupetnia nakrycie zastawy stotowej w sztuéce deserowe,
- ustawia kieliszek z winem,

- ustawia pdétmisek na stole z wyporcjowanym miesem,

- nalewa zupe z wazy,

- ustawia waze z zupg na stole,

- zbiera talerzyki do pieczywa,

- prezentuje butelke z winem,

- serwuje potrawe z pétmiska,



