KI.3M

Przedmiot: obstuga konsumentéw w gastronomii
Temat: Zasady serwowania przystawek.
Zagadnienia do opracowania:

1.Cechy przystawek,

2.Podziat przystawek,

3.Naczynia sztuéce do podawania przystawek,

4.Techniki podawania przystawek (nakrycia do przystawki, kierunki obstugi przy podawaniu
przystawek)

5.Podawanie dodatkéw do przystawek.
Materiaty do opracowania tego tematu zostang umieszczone na waszej grupie klasowej.
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