Witam Was bardzo serdecznie.

Oto kolejny blok tematyczny do samodzielnego opracowania.
Podawanie napojow goracych i zimnych bezalkoholowych.
Zagadnienia

e Dziatanie kawy i herbaty na organizm cztowieka.

e Metody parzenia kawy.

e Co wptywa na jako$¢ kawy i herbaty.

e Przygotowanie herbaty, kolor herbaty.

e Technika przygotowania kawy w ekspresie cisnieniowym.
e Rodzaje kawy espresso.

e Wybrane receptury przygotowania kawy i herbaty.

e Naczynia i sztuéce do podania kawy i herbaty.

e Techniki podawania kawy i herbaty.

e Dodatki podawane do kawy i herbaty.

e Przygotowanie kakao i czekolady.

o Techniki podawania kakao i czekolady.

e Podziat zimnych napojéw bezalkoholowych.

e Techniki podawania zimnych napojéw bezalkoholowych.

Po zapoznaniu sie trescig materiatu (zataczniki w pliku Materiaty 1) prosze odpowiedzie¢ na pytania
1.Wymiwn kolejno jakie czynnosci wykonuje kelner podajgc napdj w butelce.

2.Co wptywa na jakos¢ zaparzonej herbaty.

3.Wymien i omoéw trzy podstawowe metody podawania kawy.

4. Wymien dodatki uzywane do przyrzadzenia kawy.

Zycze owocnej pracy i pozdrawiam serdecznie.



