
KLASA 3m – PROCESY TECHNOLOGICZNE 

27-30.IV.2020 

KOCHANI 

Nadal mamy zdalną nauką, ale i potwierdzony termin egzaminów zawodo-

wych – na chwilę obecną bez zmian. Przypominam o testach powtórzeniowych  

z klasy pierwszej i drugiej (procesy technologiczne łączą w całość technologia wy-

posażenia i procesy technologiczne). 

Test napiszecie przy pomocy komputera, laptopa, smartfona czy tabletu  

z dostępem do Internetu, ale szczegółowe informacje wraz z kodami dostępu  

w odpowiednim czasie. Wcześniej w podobny sposób napiszecie prace klasową 

z wiedzy o napojach. 

Teraz bieżące lekcje: 

Wtorek Zasady podawania wódek oraz ich dobór do określonych potraw. Drinki. 

Przy tym temacie należy zwrócić uwagę na: 

➢ temperaturę serwowania wódek 

➢ właściwy dobór wódek do potraw 

➢ kieliszki do podawania wódek 

➢ czym są drinki 

➢ naczynia do podawania najbardziej popularnych drinków 

Tym tematem kończymy dział napoje zimne, gorące i alkoholowe . 

5-go maja 2020 na Waszej lekcji Procesów napiszecie zdalnie pracę klasową. 

Proszę w tym czasie być w domu mając dostęp do komputera lub smartfona 

(1150 – 1230). Instrukcja będzie dostępna w przeddzień na stronie szkoły w za-

kładce e-nauka. 

Poniedziałek  lub  czwartek  

Indywidualnie każdy z Was wykonuje kolejne zadanie egzaminacyjne. Zdjęcie 

wydanych dwóch porcji potrawy oraz część opisową przysyłacie do wtorku 

05.05.2020 do godz. 1150. W części opisowej tym razem zabawicie się w egza-

minatora i do każdego rezultatu napiszecie kryteria oceny Waszej pracy (4 re-

zultaty + przebieg procesu produkcji potraw), np. przy ocenie przebiegu pro-

dukcji możecie napisać kryterium 

• czy uczeń sprawdził świeżość jaj 

a przy wyekspediowaniu potraw 

• czy kisiel był podany w małej salaterce lub kompotierce 



Do 1, 2 i 3 rezultatu piszecie po trzy kryteria, do 4 – pięć, a do przebiegu procesu 

produkcji siedem. 

Potrawa jest bardzo smaczna       

 

 


