Witam ponownie . Oto nastepny blok tematyczny do samodzielnego opanowania.

Organizowanie okolicznosciowych przyje¢ typu angielskiego ( stojacych).

Zagadnienia

1.

Obszernos¢ menu na przyjecia stojgce ( aperitif, przyjecia koktajlowe, przyjecia bufetowe).
Propozycje dan i napojéw na przyjecia koktajlowe, bufetowe, aperitif.

Przygotowanie sali na przyjecia stojace.

a) Obliczanie wielkosci sali bankietowej na 1 os. ( przypada 1m / osobe).

B )Obliczanie dtugosci zajmowanej przez bufet. Wazne dla 20 gosci bufet powinien mie¢ 3m,
na kazde nastepne 10 os. doliczamy 1 m. Czyli jezeli mamy 50 osdb to na pierwsze 20 os.
przyjmujemy dtugos¢ 3m a na nastepne 10 os. 1 m dtugosci bufetu. Wiec 50 os -20 os =30 os.
Na pierwsze 20 os przypada 3m dtugosci bufetu, nastepnie doliczmy 3m (1 metr na kazde
nastepne 10 os ).Czyli 3+3=6m, potrzebujemy wiec bufet o dtugosci 6 m.

c) Obliczanie powierzchni zajmowanej przez bufet. Przyjmujemy szerokos¢ bufetu 1, 2m.
obliczamy wiec 6m x 1,2m=7,2m.

d) Powierzchnia dla obstugi za bufetem wynosi 1 m. Obliczamy wiec:
6m(dtugosé bufetu) x 1m=6m to jest powierzchnia za bufetem przeznaczona dla obstugi
kelnerskiej.

e) Powierzchnia dla gosci przed bufetem wynosi 2m. Obliczamy: 6mx2m=12m (oczywiscie
metry kwadratowe).

f) Powierzchnia zajmowana przez stoliki koktajlowe, jeden stolik o powierzchni 0,30m
przypada na 10 os. A wiec 0,30mx 5=1,5m powierzchnia zajmowana przez stoliki koktajlowe.

g) Aby obliczy¢ catkowita powierzchnie sali dla 50 os. nalezy doda¢ wszystkie obliczone
wartosci.(Powierzchnie sali podajemy w metrach kwadratowych).

4. Formy i sposoby ustawienia bufetdow.

5.Aranzacjs potraw i napojéw na bufetach.

6.0bstuga kelnerska i barmanska podczas przyje¢ bufetowych.

Zagadnienia do tego bloku tematycznego znajdujg sie w podreczniku na stronach 350-379.

Jako praca domowa prosze policzy¢ powierzchnie sali bankietowej dla 90 i 150 oséb. Pomocna bedzie

tabelka na 363 stronie w podreczniku. Pozdrawiam serdecznie.



